


;e encandcn las +ar4-a.5 de Marw pé&ro no comes hartna?
En este cwrso descubrirés cémo hacer las tortas méas ricas
de Marw Botana ,‘{éw wtilizar harinas!

Ademis de sus recetas te contari cada wnro de sus secretos
de cocing, para que tus preparaciones salgan siempre perfec -
tas: como lograr el merengue perfects, termplar chocolate,
realizar Gqarvapiinadas de girasol, preparar bases de almen-
dras para tortas Y mucho mias.

‘Preparate para sorprender a todes con estas tortas imperdi-
bles!

- Médulo 1: Torta Bombén de postacies

- Médule 2: Torta de chocolate A Grgo

- Médulo 3: Souffle de Nuez

- Médule 3: Cheesecake

- Médulo 5: Torta de 5rmoQa,, chocolate Wanco
q frudes rojos

-
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MODULO1

TORTA BOMBON DE PISTACHOS

INCREIBLE TORTA CON BASE DE CHOCOLATE Y PISTACHOS, Y DE
RELLENO UNA COMBINACION EXPLOSIVA DE DULCE DE LECHE Y
CREMA.

MODULO 2

TORTA DE CHOCOLA-
TE AMARGO
ESPONJOSA Y
HUMEDA BASE DE
CHOCOLATE, COMBI-
NADA CON UN TOP-
PING FRESCO DE
FRUTOS ROJOS Y
CREMA {IMPERDIBLE!
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MODULO 3

TORTA SOUFFLE DE NUEZ
DELICIOSA TORTA SOUFLEE CON
HARINA DE NUEZ, RELLENO DE
DULCE DE LECHE Y MERENGUE
ITALIANO.
MERENGUE ITALIANO
PASO A PASO PARA LOGRAR EL
MERENGUE ITALIANO PERFECTO

MODULO 4

CHEESECAKE

TRADICIONAL CHEESECAKE, PERO
iSIN HARINAS! UNA RECETA FACIL,
RICA, Y CON EL AUTENTICO SABOR A
CHEESECAKE, PARA LOS AMANTES
DE ESTA TORTA.
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MODULO 5
TORTA DE GRANOLA, CHO-
COLATE BLANCO Y FRUTOS
ROJOS

RIQUISIMA TORTA CON

BASE DE GRANOLA Y RE-
LLENA DE UN UNTUOSO
CHOCOLATE BLANCO.
GARRAPINADA DE SEMILLAS
DE GIRASOL

ORIGINAL Y DELICIOSA AL-
TERNATIVA A LA GARRAPI- ~i
NADA TRADICIONAL.
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